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Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani B - velmi dobie
3 MnoistV1, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich B - velmi dobre
zdroji
4. Interpretace a souvislost prezentace poznatku z literatury B - velmi dobre
5. Formulace zavérh prace A - vyborné

Predlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k bakalarské praci:

Pfedlozend bakalarska prace je vypracovana na velmi aktudlni téma netradi¢nich surovin v
gastronomii. Prace je peclivé zpracovana, psana srozumitelné a pfehledné. Studentka splnila zadani
prace. V literarni reSerSi je popsana charakteristika a vyuziti vybranych netradi¢nich surovin v
gastronomii. Upozornila bych pouze na vyskyt preklepl a doporucila bych také cerpat z vice
zahranicnich zdroja.

Otazky oponenta bakalarské prace:

Ovliviuje cena netradicnich surovin jejich vyuZiti v gastronomii?

Ve Zliné dne01. 06. 2020

Podpis oponenta bakalaiské prace

Posudek oponenta bakalaiské prace — RESERSNi PRACE Strana 2/2
Verze 2019/05




